§, 2 Menuplan
‘ leben im Alter 29. Juli - 04. August 2024
(Woche 31)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Selleriecrémesuppe
29.07.2024 Saisonsalat
Brdtkiigeli an Rahmsauce Gefiillte Weggli und Gipfeli
Nudeli, Vichykarotten
Frichtekorb
DIENSTAG Klare Gemusesuppe
.07. isch I
30.07.2024 Gemischter Salat ) . Gotterspeise
Goldgelbe Pouletschenkel © Krduterjus )
) Café Complet
Lyonerkartoffeln © Fenchel gediinstet
Schokoladenflan garniert
MITTWOCH Gemusecremesuppe
31.07.2024 Bunter Blattsalat

Schweinsgeschnetzeltes Suss-Sauer
Parfiimreis, Zuckerbohnen
Kompott

Schinken C mit Melone

Natinalfeiertag Frische Fleischbrihe © mit Einlage Nachmittag
DONNERSTAG Feiertagssalat Café und Feiertagsglacé
01.08.2024 Rindshohriicken C Sauce Béarnaise Abend
Herzoginnenkartoffeln, Gemiisebouquet Grillplausch
Frichte
FREITAG Leichte Gerstensuppe
.08. S lat
02062024 9mmersq .a . Frichtewdhe mit Streusel
Pilztoast mit feinen i
) _ Café Complet
gemischten Pilzen
Caramelcreme © garniert
SAMSTAG Cremesuppe
03.08.2024 Italosalat ) o
) , Birchermuesli
Gefullte Teigtaschen Café Complet
mit zweierlei Saucen, Reibkdse P
Kleines Dessert
SONNTAG Kraftbrihe mit Einlage
04.08.2024 Sonntagssalat Fleisch- und Kdseplatte

Kalbsschulterbraten © Porto-Jus
Kartoffelgratin, © Gemiisebouquet
Bayrische Creme mit Erdbeeren

Kuchen
Café Complet

W
CULINARIUM

Genuss aus der Region

,Die Segel bestimmen den Kurs, nicht der Wind!*

Werter Gast, tiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen

, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Thr Stiitlihusteam

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



